МИНИМАЛЬНЫЙ ОБЪЕМ ОБРАЗЦА ДЛЯ ИСПЫТАНИЙ


	Наименование продукта
	Вид исследований
	Время доставки
	Температура образца
	Масса образца (кг)
	НД на отбор проб
	Примечание

	Говяжье, баранье, свиное мясо и мясо других видов убойных животных, мякотные субпродукты  (кроме печени, мозгов, легких, селезенки и почек)
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 6 ч.
 с момента отбора проб
	не выше +5 °C
	0,6-3,0
	ГОСТ 7269-15
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	срок доставки не определен*
	не выше             -15°C
	
	
	

	
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	 -
	
	
	

	Замороженные мясные блоки из говяжьего, бараньего и свиного мяса на костях
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция
	не более 6 ч. 
 с момента отбора проб
	не выше +5 °C
	 0,6-3,0
	ГОСТ 4814-57
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	срок доставки не определен*
	не выше               -15°C
	
	
	

	
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	
	
	

	Замороженные блоки из жилованной говядины, свинины, баранины, оленины, конины
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 24 ч.
с момента отбора проб
	-1-8°C
	 0,6-3,0
	ГОСТ Р 54704-2011
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	срок доставки не определен*
	не более              -15-°C 
-18°C
	
	
	

	
	Химико-токсикология, радиология
 
	срок доставки не определен*
	 
-
	
	
	

	Мясные и мясосодержащие полуфабрикаты, предназначенные для реализации в торговле и сети общественного питания
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 6 ч.
 с момента отбора проб
 
	+5°C
	 -до 150 г включительно - не менее 10 шт;
- от 151 г до 500 г включительно - не менее трех шт.;
- более 500 г - не менее двух шт. 

	ГОСТ 32951-2014
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	сроки доставки не определен*
	не выше               -15°C
	
	
	

	
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	0,6-3,0


	
	

	Мясные обработанные субпродукты предназначенные на пищевые цели
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 6 ч. 
с момента отбора проб
 
	+5 °C
	 
 
 
0,6-2,4
	ГОСТ 32244-2013 
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	срок доставки не определен*
	не выше -15°C
	
	
	

	
	Химико-токсикология, радиология

	срок доставки не определен*
	-
	
	
	

	Фаршированные, варено-копченые, полукопченые, вареные, сырокопченые, сырые, ливерные и кровяные колбасы, мясные хлеба, сосиски, сардельки, продукты из свинины, баранины, говядины и мяса других видов убойных животных и птиц (вареные, варено-копченые, копчено-запеченные, запеченные, жареные и сырокопченые), бекон соленый в полутушах, а также зельцы, студни, холодец и паштеты
	Микробиология 
	не более 6 ч
	+5 °C
	0,6-3,0 (в зависимости от вида продукции)
	ГОСТ 9792-73
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	 Химико-токсикология, радиология
	 срок доставки не определен*
	
-
	
	
	

	Мясо кроликов и кроликов-бройлеров
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 6 ч.
с момента отбора проб
	+5 °C
	1 тушка
	ГОСТ 27747-2016
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	срок доставки не определен*
	не выше -15°C 
	
	
	

	
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*.
	-
	
	
	

	Мясо кроликов
	Органолептические показатели
	не более суток
с момента отбора проб
 
 
	при температуре от 0°C до 2 °C
	1 тушка
	ГОСТ 20235.0-74
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	Консервированные пищевые продукты, кроме молочных
	Микробиология, Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*.
	Пробы консервов транспортируют в соответствии с условиями транспортирования продукции, установленными в нормативно-технической документации на конкретный вид продукции
	5-30 банок
	ГОСТ 8756.0-70
	 -


	Рыба, нерыбные объекты и продукцию, вырабатываемую из них
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 6 ч.
с момента отбора проб
	+5 °C
	Рыба - 0,6-2,4; 
Нерыбные объекты промысла - 0,5-2,5; икра- 0,45
	ГОСТ 31339-2006
	При необходимости отправки проб в лабораторию, находящуюся вне места отбора проб, должна быть обеспечена полная сохранность пробы в период транспортирования в соответствии с требованиями документа, по которому изготовлена продукция
 

	
	
	не более 36 ч.
с момента отбора проб
	1°C -8°C
	
	
	

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	срок доставки не определен*.
	не выше -15°C
	
	
	

	
	 
 
Химико-токсикология, радиология
	 
 
срок доставки не определен*.
	 
 
-
	
	
	

	Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты
	Микробиология, химико-токсикология
	не более 24 ч.
с момента отбора проб
	от 2 °C до 8 °C
	Не менее 0,5-1,0 кг/л
	ГОСТ 26809.1-2014
	пробы мороженого – не выше - 2 °C
Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Радиология 
	срок доставки не определен*.
	-
	
	
	

	Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые сырные продукты
	Микробиология, химико-токсикология
	не более 24 ч.
с момента отбора проб
	условия хранения проб - согласно документу на соответствующий продукт
	Не менее 1,0-1,4 кг/л
	ГОСТ 26809.2-2014
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Радиология 
	срок доставки не определен*.
	
	
	
	

	Сыры, плавленые сыры, сырные продукты, сырные массы
	Микробиология, химико-токсикология
	не более 4 ч.
с момента отбора проб
	условия хранения проб - согласно документу на соответствующий продукт
	0,25-1,0, (на ЖКС не менее 0,3)
	ГОСТ Р 55063-2012
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Радиология 
	срок доставки не определен*.
	
	
	
	

	Молочный жир, масло (сливочное и  топленое, кроме сухого) и масляную пасту из коровьего молока
	Микробиология, химико-токсикология, радиология
	не более 12 ч.
с момента отбора проб
	условия транспортирования должны соответствовать требованиям нормативных и технических документов на контролируемый продукт
	0,25-1,0
	ГОСТ Р 55361-2012
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	Консервированные пищевые продукты, кроме молочных
	Микробиология, Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*.
	Пробы консервов транспортируют в соответствии с условиями транспортирования продукции, установленными в нормативно-технической документации на конкретный вид продукции
	5-30 банок
	ГОСТ 8756.0-70
	 -

	Рыба, нерыбные объекты и продукцию, вырабатываемую из них
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 6 ч.
с момента отбора проб
	+5 °C
	Рыба - 0,6-2,4; 
Нерыбные объекты промысла - 0,5-2,5; икра- 0,45
	ГОСТ 31339-2006
	При необходимости отправки проб в лабораторию, находящуюся вне места отбора проб, должна быть обеспечена полная сохранность пробы в период транспортирования в соответствии с требованиями документа, по которому изготовлена продукция
 

	
	
	не более 36 ч.
с момента отбора проб
	1°C -8°C
	
	
	

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	срок доставки не определен*.
	не выше -15  °C
	
	
	

	
	 Химико-токсикология, радиология
	 срок доставки не определен*.
	 
-
	
	
	

	Молоко, молочные, молочные составные и молокосодержащие продукты
	Микробиология, химико-токсикология
	не более 24 ч.
с момента отбора проб
	от 2 °C до 8 °C
	Не менее 0,5-1,0 кг/л
	ГОСТ 26809.1-2014
	пробы мороженого – не выше - 2 °C
Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Радиология 
	срок доставки не определен*.
	-
	
	
	

	Масло из коровьего молока, спреды, сыры и сырные продукты, плавленые сыры и плавленые сырные продукты
	Микробиология, химико-токсикология
	не более 24 ч.
с момента отбора проб
	условия хранения проб - согласно документу на соответствующий продукт
	Не менее 1,0-1,4 кг/л
	ГОСТ 26809.2-2014
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Радиология 
	срок доставки не определен*.
	
	
	
	

	Сыры, плавленые сыры, сырные продукты, сырные массы
	Микробиология, химико-токсикология
	не более 4 ч.
с момента отбора проб
	условия хранения проб - согласно документу на соответствующий продукт
	0,25-1,0, (на ЖКС не менее 0,3)
	ГОСТ Р 55063-2012
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	Радиология 
	срок доставки не определен*.
	
	
	
	

	Молочный жир, масло (сливочное и  топленое, кроме сухого) и масляную пасту из коровьего молока
	Микробиология, химико-токсикология, радиология
	не более 12 ч.
с момента отбора проб
	условия транспортирования должны соответствовать требованиям нормативных и технических документов на контролируемый продукт
	0,25-1,0
	ГОСТ Р 55361-2012
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	Пищевые куриные яйца – диетические и столовые
	Микробиология 
	срок доставки не определен*
	1°C -8°C
	 
Не менее 30 шт./25% от выборки
	 
ГОСТ 31654-2012
	 

	
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	
	
	

	Пищевые яйца - индюшиные, цесариные, перепелиные, страусиные
	Микробиология 
	срок доставки не определен*
	1°C- 8°C
	 
30 шт./ 25% от выборки
	 
ГОСТ 31655-2012
	 

	Пищевые яичные продукты жидкие и сухие (далее - яичные продукты), выработанные из пищевых куриных яиц  
	Органолептика, микробиология
	не более 6 ч.
с момента отбора проб
	(для охлажденных) от 1 °C до 6 °C
	Не менее 1,0
 
	ГОСТ 30363-2013
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	
	не более 8 ч.
с момента отбора проб
	(для замороженных) не выше минус 8 °C
	
	
	

	
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	
	
	

	Пищевые яичные продукты, выработанные из пищевых яиц сельскохозяйственной птицы: яичную массу; яичный меланж, яичный белок, яичный желток жидкие и сухие; полуфабрикаты и кулинарные изделия из яиц, яичного меланжа, яичного белка и яичного желтка
	Органолептика, микробиология
	не более 6 ч.
с момента отбора проб
	(для охлажденных) от 1 °C до 6 °C
	 Не менее 1,0
 
	ГОСТ 31720-2012
	Для радиологических исследований при необходимости скоропортящиеся пробы консервируют

	
	
	не более 8 ч.
с момента отбора проб
	(для замороженных) не выше минус 8 °C
	
	
	

	
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	 -
	
	
	

	Кормовая мука, изготовленная из рыбы, морских млекопитающих, ракообразных, беспозвоночных, а также из отходов, получаемых при их переработке, предназначенная для выработки комбикормов и для кормления сельскохозяйственных животных, птиц и пушных зверей
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 36 ч.
с момента отбора проб
	1°C -8°C
	 0,5-2,0
	ГОСТ 2116-2000
	 -

	Корма для животных, в т.ч. рыбный корм и корма растительного происхождения
	микробиологические
	срок доставки не определен*
	 -
	0,5 кг
	Правила бактериологического исследования кормов" от 10.06.1975
	-

	Корма для животных, в том числе рыбный корм, кроме домашних животных
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 36 ч.
с момента отбора проб
	1°C -8°C
	 
 
1,0-2,0 
	 
 
ГОСТ ISO 6497-2014
	

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	срок доставки не определен*
	не более 4°C
	
	
	

	
	химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	
	
	

	Комбикормовая продукция 
	Микробиология 
	срок доставки не определен*
	не более 4 °C
	1,0-4,0;
для непродуктивных животных – 0,5-2,0
	ГОСТ 13496.0-2016
ГОСТ Р 59369-2021 
	

	
	химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	
	
	

	Жмыхи, шроты и горчичный порошок
	химические
	срок доставки не определен*
	-
	2,0 кг
	ГОСТ 13979.0-86 Жмыхи, шроты и горчичный порошок. Правила приемки и методы отбора
Проб
	-

	
	органолептические
	
	
	
	
	

	
	ГМО
	
	
	
	
	

	
	микробиологические
	
	
	
	
	

	Жиры животные топленые	
	Микробиология, химико-токсикология
	Органолептическую оценку осуществляют не позднее 24 ч с момента отбора пробы. 
	0-4 °С.
	0,6 кг
	ГОСТ 8285-91 Жиры животные топленые. Правила приемки и методы испытания

	-

	Мясо птицы (тушки и их части, мясо птицы механической обвалки), пищевые субпродукты и полуфабрикаты из мяса и пищевых субпродуктов птицы
	Микробиология
(скоропортящаяся продукция)
	не более 6 ч.
с момента отбора проб
	от 2 °C до 6 °C
	От 1 до 5 тушек (в зависимости от категории (п/ф, МПМО-не менее 1,0 кг)
	 
 
 
ГОСТ 31467-2012
	 

	
	Микробиология
(нескоропортящаяся продукция)
	не более 24 ч.
с момента отбора проб
	не выше минус 8 °C
	
	
	

	
	химико-токсикология
	не более 24 ч.
с момента отбора проб
	Проба может быть заморожена
 
	
	
	

	Мясо птицы механической обвалки
 
	Микробиология 
	не более 24 ч.
с момента отбора проб
	2+/-2°C
	 
 
Не менее 1,0 кг
	 
ГОСТ 31490-2012
	 -

	
	Химико-токсикология 
	срок доставки не определен*
	 
-
 
	
	
	

	Мед натуральный производимый и/или реализуемый на территории РФ
	Все виды исследования
	срок доставки  не определен*
	условия доставки проб не определены
	 
Не менее 0,2 кг
	ГОСТ 19792-2017 
	 -

	Зерно, мукомольно-крупяные, хлебобулочные и кондитерские изделия

	Крупы
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	
1,5 кг.

	ГОСТ 26312.1-84 Крупа. Правила приемки и методы отбора проб
	
.

	
	микробиология
	
	
	1,5 кг
	
	

	
	ГМО
	
	
	1,5 кг
	
	

	Зерно (для продовольственных, кормовых и технических целей)
	Химико-токсикология, радиология
	Зараженность вредителями не более 48 ч.
с момента отбора проб
	-
	2,0 кг
	ГОСТ ISO 24333-2017 Зерно и продукты его переработки. Отбор проб
ГОСТ 13586.3-2015 Зерно. Правила приемки и методы отбора проб
	-

	
	микробиология
	срок доставки не определен*
	-
	2,0 кг
	
	-

	
	ГМО
	срок доставки не определен*
	-
	2,0 кг

	
	-

	Семена масличные (для промышленной переработки)
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	2,0 кг
(крупносеменные)
1,0кг
(мелкосеменные)
	ГОСТ ISO 24333-2017 Зерно и продукты его переработки. Отбор проб
	-

	Кондитерские изделия

	Органолептические показатели, Химико-токсикология
	В течении срока годности продукции
	условия хранения проб - согласно документу на соответствующий продукт
	1,0 кг
	ГОСТ 5904-2019 Изделия кондитерские. Правила приемки, методы отбора и подготовки проб
	-

	Хлеб, хлебобулочные и сдобные изделия
	Химико-токсикология
	В течении срока годности продукции
	условия хранения проб - согласно документу на соответствующий продукт
	1 шт. — для весовых и штучных изделий массой более 400 г;
не менее 2 шт. — для штучных изделий массой от 400 до 200 г включительно;
не менее 3 шт. — для штучных изделий массой менее 200 до 100 г включительно;
не менее 6 шт. — для штучных изделий массой менее 100 г.
	ГОСТ 5667-65. Хлеб и хлебобулочные изделия. Правила приемки, методы отбора образцов, методы определения органолептических показателей и массы изделий
	-

	
	Органолептические показатели
	В течении срока годности продукции
	
	отбирают пять единиц продукции
	
	

	Макаронные изделия
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	
1,5 кг
	ГОСТ 31964-2012 Изделия макаронные. Правила приемки и методы определения качества

	-

	
	микробиология
	
	
	
	
	

	
	ГМО
	
	
	
	
	

	Мука, отруби
	Химико-токсикология, радиология
	срок доставки не определен*
	-
	2,0 кг
	ГОСТ 27668-88 Мука и отруби. Приемка и методы отбора проб 
	-

	
	микробиология
	
	
	
	
	

	
	ГМО
	
	
	
	
	

	Плодово-овощная продукция


	Овощи, фрукты
	паразитологических
	срок доставки не определен*
	-
	-Столовая зелень, листовые овощи, грибы, выращенные в тепличных условиях – не менее 0,1 кг из каждой потребительской тары. Отбор проб капусты, салатов допускается с поверхностных (прикорневых) листьев.
- Овощи, фрукты – не менее 0,5 кг с каждых 100 кг продукции.
- Ягодная продукция – по 0,2 кг с каждых 100 кг продукции.
- Свежеотжатые соки – 0,1 кг.
- Плоды бахчевых культур крупных размеров с гладкой поверхностью – смывы с поверхности не менее 20-25 экземпляров плодов.

	МУК 4.2.3016-12 Санитарно-паразитологические исследования плодоовощной, плодово-ягодной и растительной продукции

	-

	
	Химико-токсикология
	
	-
	2,0 кг
	Унифицированные правила отбора сельскохозяйственной продукции, пищевых продуктов и объектов окружающей среды для определения микроколичеств пестицидов МУ (Методические указания) от 21.08.1979                   ГОСТ
26313-2014 Продукты переработки фруктов и овощей. Правила приемки и методы отбора проб
	-

	Объекты окружающей среды

	Вода
	Химико-токсикология, радиология
	не должна превышать 6 ч при температуре окружающей среды не выше 25 °C.
	не выше 25 °C.
	5-10 л
	ГОСТ Р 59024-2020, ГОСТ 31942
	-

	
	Микробиология
	
	
	0,5 л
	
	

	
	паразитологических
	
	
	1,5 л
	
	

	Почва
	Химико-токсикология, радиология
	Пробы почвы, предназначенные для определения летучих и химически нестойких веществ,
доставляют в лабораторию и сразу анализируют.
	-
	1,0 кг
	ГОСТ 17.4.4.02-2017 Охрана природы (ССОП). Почвы. Методы отбора и подготовки проб для химического. бактериологического, гельминтологического анализа
ГОСТ Р 58595-2019 Почвы. Отбор проб.
	Точечные пробы почвы, предназначенные для определения пестицидов, не следует
отбирать в полиэтиленовую или пластмассовую тару.
Точечные пробы почвы, предназначенные для определения летучих химических веществ,
следует сразу поместить во флаконы или стеклянные банки с притертыми пробками, заполнив их
полностью до пробки.
Точечные пробы почвы, предназначенные для определения тяжелых металлов, отбирают
инструментом, не содержащим металлов

	
	бактериологического
	При невозможности
проведения анализа в течение одного дня пробы почвы хранят в холодильнике при температуре
от 4 °C до 5 °C не более 24 ч.
	-
	объединенную пробу составляют из трех точечных проб массой от
200 до 250 г каждая
	
	

	
	гельминтологического анализа
	на анализ сразу после отбора. При невозможности немедленного проведения
анализа пробы хранят в холодильнике при температуре от 4 °C до 5 °C
	-
	одну
объединенную пробу массой 200 г
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